
È sempre consigl iabi le cucinare a temperatura
moderata  su una fonte di calore che per dimensione
si adatti  a quella del fondo dell ’articolo.  
Non surriscaldare  la pentola a vuoto e non lasciare
mai la cottura senza sorveglianza.
Uti l izzare sempre utensil i  da cucina in legno o
plastica  ed evitare manovre che potrebbero graffiare
o danneggiare i l  r ivestimento interno. Non tagliare
mai i l  cibo al l ’ interno della padella.
Quando si  uti l izzano gl i  utensi l i  su piani in vetro,
evitare di farl i  scivolare sul le piastre stesse per non
rovinare i l  piano.

Consigli per l 'util izzo

È consigl iabi le lavare la pentola a mano in acqua
calda saponata con una spugna morbida .  Evitare
l ’uso di pagliette metal l iche o prodotti  abrasivi .   
Prestare attenzione quando si  r ipone l ’utensi le,
evitando di graffiare  i  r ivestimenti .
I  manici  e le manigl ie potrebbero al lentarsi  nel
tempo. Se dovesse succedere, stringere la vite con
l ’uti l izzo di un cacciavite appropriato.

Rimuovere tutte le etichette, cartel l ini  ed imballaggi.   
Lavare la pentola in acqua calda saponata .
Prepararla per i l  primo uti l izzo ungendo la superficie
interna con un po’ d’ol io,  r imuovendo l ’eccesso con
un panno pulito.

Prima dell 'uso

Alcuni semplici  accorgimenti per prolungare la durata
delle tue pentole e migliorarne le performance.
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Dopo l 'uso

Durante l 'uso


