Pietra Lavica fa parte della famiglia di
articoli con rivestimento Magma-Tech
di Flonal, offerto per 'occasione in
versione nera e caratterizzato dalla
presenza di particelle minerali con
finitura argentata che impreziosiscono
il prodotto, rendendolo allo stesso
tempo pil resistente a graffi ed
abrasioni.

Pietra Lavica belongs to the family

of products provided with Flonal's
Magma-Tech coating, occasionally
offered in its black version and
characterized by the presence of
silver mineral micas, which enhance
the product, by making it, at the same
time, stronger against wears and
scratches.
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RIVESTIMENTO INTERNO:
MAGMA-TECH RINFORZATO CON PARTICELLE
MINERALI DURE, 5 STRATI

INNER COATING:
MAGMA-TECH REINFORCED WITH HARD MINERAL
PARTICLES, 5 LAYERS

MANICO: ERGONOMICO, PRATICO UTILIZZO
HANDLE: ERGONOMIC, EASY TO USE
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RIVESTIMENTO ESTERNO:
EASY CLEANING, FACILE PULIZIA

OUTER COATING:
EASY CLEANING SURFACE

RIVESTIMENTO SICURO
Gli antiaderenti Flonal sono privi di

nichel, metalli pesanti e PFOA.

SAFE COATING
Flonal non-stick coatings are free from
nickel, heavy metals and PFOA.

PADELLA / FRYING PAN TEGAME 2 MANIGLIE / PAN WITH 2 HANDLES

ITEM | @ CM|=MM | HCM |BOX|EAN ITEM | 8 CM|-ZMM | HCM |BOX|EAN

PLIPP2080 20 35 4,9 PLIT23080 ‘ 30 ‘ 35 ‘ 85 ‘ 6 ‘8001569102176
PLIPP2480 24 35 5,0
PLIPP2680 26 35 5.1

PLIPP2880 | 28 35 52

8001569101513
8001569101520
8001569101537
8001569101544
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CASSERUOLA 1 MANICO / SAUCEPAN 1 HANDLE CASSERUOLA 2 MANIGLIE / DUTCH OVEN 2 HANDLES

ITEM | @ CM|=MM | HCM |BOX|EAN ITEM | @ CM| MM | HCM | BOX|EAN ITEM | @ CM|=MM | HCM |BOX|EAN

CASSERUOLA 2 M + COP. / DUTCH OVEN 2 H + GLASS LID

-

FINITURA EFFETTO PIETRA, RINFORZA
IL RIVESTIMENTO E MIGLIORA LE SUE
PROPRIETA ANTIADERENTI

RIVESTIMENTO TOP, FORNISCE UN'ECCELLENTE
ANTIADERENZA

RIVESTIMENTO INTERMEDIO, RINFORZATO
CON PARTICELLE MINERALI, PER AUMENTARE
LA RESISTENZA A GRAFFI E ABRASIONI
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L'alto spessore dell'alluminio

permette una distribuzione ottimale

del calore durante la cottura.

Il corpo e forgiato e consente di ottenere
forme solide ed esteticamente gradevoli.

Il manigliame, ergonimico e verniciato
con finitura soft, assicura una presa
salda e confortevole.

The high thickness of the aluminium
allows a perfect heat distribution

during the cooking. Thanks to the forged
bodies, Pietra Lavica offers tough and
aesthetically pleasant shapes.

The ergonomic handles, with soft touch
finishing, ensures a safe and comfortable
grip during cooking.

STONE-EFFECT FINISHING, FOR IMPROVED
ABRASION RESISTANCE AND NON-STICK PROPERTIES

TOPCOAT PROVIDES EXCELLENT RELEASE
MID-COAT, REINFORCED WITH MINERAL
PARTICLES FOR IMPROVED SCRATCH AND
ABRASION RESISTANCE

PRIMER COAT, REINFORCED WITH MINERAL P
ARTICLES FOR MAXIMUM ADHESION

4 RIVESTIMENTO PRIMER, RINFORZATO CON
PARTICELLE MINERALI, PER LA MASSIMA ADESIONE 5 FORGED BODY (98% ALUMINIUM), THICK ALUMINIUM
BASE FOR BETTER STABILITY AND LONGER LIFE
5 ALLUMINIO FORGIATO (98% PUREZZA) ALTO SPESSORE,

PER UNA MAGGIORE STABILITA E PIU LUNGA DURATA

HEAT RESISTANT EASY CLEANING COATING

6 RIVESTIMENTO EASY CLEANING, 7 MAGNETIC STEEL PLATE FOR INDUCTION
PLIC11680 ‘ 16 ‘ 35 ‘ 7.5 ‘ 6 ‘800156910%12 PLIC22080 | 20 | 3.5 | 95 | 6 |8001569101551 PLICV2080 | 20 | 3.5 | 95 | 6 |8001569101568 RESISTENTE AL CALORE
PLIC22480 | 24 | 3.5 | 115 | 6 |8001569101575 PLICV2480 | 24 | 35 | 11,5| 6 |8001569101582
pLIC22880 | 28 | 35 | 135] 6 (8001569101599 pLICV2880 | 28 | 35 [ 135 | 6 8001569101605 7 FONDO MAGNETICO IN ACCIAIO PER INDUZIONE
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ITEM PLISETOEPZ
EAN 2001569102457 / BOX 2

Pietra Lavica Induction @ solida e affidabile,
ideale per utilizzo intensivo in cucina,

Il corpo in alluminio forgiato ad elevalo
spessore garantisce una distribuzione
uniforme su tutta la superficie di cottura
e una perfetta stabilitd del fondo, evitando
surriscaldamenti e bruciature.

Il rivestimento antiaderente Magma-Tech
@ di ottima qualita, resistente a graffi ed
abrasioni. Idoneao a tutti i piani cottura,
inclusi quelli a induzione.

PADELLA / FRYING PAN
DCM | =-MM | HCM

28 15 52

CASSERLMOLA 1 M &« COP. / SALICERAN TH « GLASS LID CASSERUOLA 2 M+ COP. / DUTCH OVEM I H « GLASS LID

DCM | -I-MM | HCH DO | T-MM | HEM
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Pietra Lavica Induction = =olid and
reliable, designed for intensive use.

The high thickness forged aluminium
body ensures an even heat distribution
and a perfect stability of the bottam,
avoiding overhaating

The Magma-Tech coating offars a high
scratch resistance and stable performances
aver time. Suitable for all cooking hobs,
induction included

PALETTA /| BURGER TURMNER



