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ECO-FRIENDLY PRODUCTS
MADE IN ITALY



MADE IN ITALY

L'alluminio può essere riciclato
e riutilizzato illimitatamente,

senza perdere le sue qualità e proprietà.

Questo significa: 
• recupero dei materiali di scarto,

• risparmio energetico (rispetto all'energia necessaria
per l'estrazione e la produzione primaria)

• riduzione delle emissioni
(CONSENTENDO DI RISPARMIARE FINO AL 95% DI CO2)

Per fare del Mondo
un posto migliore



LOG TO GREEN
Diversa rappresenta un concetto moderno di padella, 
che utilizza materiali ecologici in linea con una sempre 
maggiore attenzione verso un mondo sostenibile.
Rivestita da un antiaderente a base d'acqua, 
eccezionalmente performante, permette di realizzare 
cotture naturali e salutari. Facile e veloce da pulire, 
con un panno umido e acqua tiepida: si rispetta così 
l'ambiente e si evitano gli sprechi. Uno strumento 
progettato per durare a lungo, che garantisce una 
straordinaria resistenza a gra� e abrasioni.

RECYCLED

REDUCTION



LOG TO GREEN Progettata per una cucina sostenibile ed ecologica, 
DIVERSA è realizzata utilizzando alluminio 100% riciclato, 
per dare nuova vita a lattine ed altri oggetti in alluminio.

MANICO ECO+ PRODOTTO CON FARINE DI LEGNO 
CERTIFICATE PEFC, SENZA COLORANTI CHIMICI

ESTERNO FACILE DA PULIRE, 
EVITANDO GLI SPRECHI D'ACQUA

RIVESTIMENTO ANTIADERENTE MAGMATECH 
PLUS, DI NUOVA GENERAZIONE 
ULTRA-RINFORZATO CON PARTICELLE MINERALI DURE

CORPO IN ALLUMINIO FORGIATO 
100% RICICLATO, SOLIDO E SOSTENIBILE

MADE IN ITALY



UN MONDO PIÙ GREEN
LA SVOLTA ECOLOGICA
100% ALLUMINIO RICICLATO
IMBALLAGGIO IN CARTONCINO 100% RICICLATO



LOG TO GREEN

Un corpo solido, robusto e indeformabile, 
progettato per durare nel tempo. 
Quale miglior garanzia di sostenibilità?

RECYCLEDINDUCTION



Pratica, funzionale e moderna: Gemma Eco+ 
è il tuo alleato in cucina al passo coi tempi. 
Attenta all'aspetto ecologico e, allo stesso tempo, 
garanzia di successo per i tuoi piatti. Dotata di un 
rivestimento antiaderente altamente performante 
per una cucina sana e salutare, grazie al manigliame 
in acciaio inox può essere utilizzata anche in forno, 
oltre che su qualsiasi piano cottura (induzione incluso).

green your future

100% RECYCLED 
ALUMINIUM

REDUCTION



GEMMA ECO+ è realizzata con alluminio 100% riciclato rivestito 
con antiaderente di nuova formulazione. Progettata per rispondere 
alle esigenze della cucina moderna: tecnologica e sostenibile.

MANICO ERGONOMICO IN ACCIAIO INOX, 
UTILIZZABILE ANCHE IN FORNO

CORPO IN ALLUMINIO FORGIATO 
100% RICICLATO, IDONEO ANCHE 
PER PIANI INDUZIONE

RIVESTIMENTO ANTIADERENTE MAGMATECH 
DI NUOVA FORMULAZIONE, RINFORZATO 
CON PARTICELLE MINERALI

green your future
MADE IN ITALY



FUNZIONALITÀ ECOLOGICA
PRATICA E PERFORMANTE
100% ALLUMINIO RICICLATO
IMBALLAGGIO IN CARTONCINO 100% RICICLATO



Fondo magnetico per induzione altamente 
performante. Assicura una veloce e omogenea 
distribuzione del calore durante la cottura.

green your future

100% RECYCLED 
ALUMINIUM



green your future

DISPONIBILE ANCHE IN ALTRI COLORI 
E CON MANICO IN BACHELITE



Con colori che richiamano alla natura, Globo rappresenta 
la soluzione ECO per la cucina di tutti i giorni. 
Pratica e di facile utilizzo, con un rivestimento 
antiaderente di ottima qualità che consente di cucinare 
in modo sano e naturale, senza l'aggiunta di grassi.
Globo è la scelta verso un mondo più sostenibile.

REDUCTION



GLOBO, realizzata utilizzando alluminio 100% riciclato, 
è la tua scelta quotidiana verso un mondo più sostenibile

MANICO ERGONOMICO PER UNA PRESA 
SALDA E CONFORTEVOLE

CORPO IN ALLUMINIO 100% RICICLATO:

FACILE DA PULIRE, EVITA 
GLI SPRECHI D'ACQUA

RIVESTIMENTO ANTIADERENTE PER 
CUCINARE PIATTI LEGGERI E SALUTARI

MADE IN ITALY

FONDO ANTISCIVOLO PER UNA 
TOTALE SICUREZZA SUI FORNELLI



LA SCELTA GREEN
100% ALLUMINIO RICICLATO
IMBALLAGGI SOSTENIBILI



GLOBO, pratica e performante, per soddisfare 
le esigenze della cucina di tutti i giorni.



MADE IN ITALY
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